Alla Vineria, Ristorante Bistrot
Antipasti:

Bruschetta della vineria (con acciughe del cantabrico, pesto di pomodori secchi e
stracciatella) 10€

Bruschetta, baccala mantecato e uova di lompo 12€
Pappa al pomodoro di mare con Moscardino 11€
Tartare di Manzo (acciughe, senape e frutto del cappero) /4€

Carpaccio di Cecina Iberica (coscia di manzo iberico affumicato servita con
insalatina e parmigiano) 13€

Millefoglie di mortadella, stracciatella e pane Carasau 12€
Crostino Nero (Tritato a mano, sfumato con vinsanto) /0€

Parmigiana di melanzane 10€

Tagliert:
Tagliere misto saluti e formaggi (assaggi di salumi e di formaggi) /8€

Tagliere di FORMAGGI (Selezione di 5 formaggi italiani e francesi) 16€

Primi:
Cappellacci ripieni di baccala propria produzione (lime e bottarga di muggine) /6€
Ravioli ricotta e spinaci propria produzione (con burro di malga e salvia) /4€
Gnocchi alla Sorrentina (pomodoro arrosto, ciliegino di bufala e basilico) 712€

Bringoli al ragu di chianina (pasta fresca con ragu bianco, alloro, salvia,
prezzemolo, rosmarino) /3€



Secondi:
Baccala alla Griglia (su specchio di pappa al pomodoro e chips di baccala) /5€¢
Polpo grigliato (carpaccio di zucchine e cavolo cappuccio) /18€
Carpaccio di Manzo C.B.T. (con il suo fondo e petali di cipolle marinate) /5€

Agnello arrosto (marinato con erbe di Provenza, miele, limone, senape e carote
glassate) /9€

Galletto alla francese (con C.B.T. con la sua marinatura e grigliato) 17€

Contorni:

Insalata mista (accompagnata da cavolo cappuccio marinato e citronette) 4€
Patate arrosto 4€

Ratatouille di verdure 6€

Dessert:

Tiramisu della vineria (con cantucci bagnati nel caffé e vinsanto, crema al
mascarpone, cacao e lampone) 6€

Cannolo siciliano (con ricotta di pecora montata, cioccolato fondente a scaglie,
pistacchio e canditi) 6€

Crostata 5€

Cantucci e vinsanto 6€

Acqua 2€  Coperto2€

**|_e proposte del nostro menu possono contenere allergeni o intolleranze: chiedere
al personale (le mezzo porzioni aumento di 2€)




